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 حمص في أسواق مدينة  لحوم الدواجن بجراثيم السلمونيل  ثالتقييم الصحي لتلو 

 ( 2)ماهر أوضه باشي و  (*1)عمران فاعور
 سورية.  ، حماة، حماة جامعة، البيطري  الطب كلية، الحيوان أمراض قسم .(1)
 سورية. ، حماة، حماة  جامعة، البيطري  الطب كلية، الصحة العامة والطب الوقائي قسم .(2)
 .( omran.faour@gmail.comالبريد الإلكتروني: عمران فاعور : د. للمراسلة: * )

 
 6/04/2023:القبول تاريخ                        5/02/2023 تاريخ الاستلام:

 :ملخصال
  مدينة  أسواق  في  الدواجن  لحوم  في  السالمونيلا  بجراثيم  التلوث  انتشار  نسبة  تحديد  إلى   الدراسة   هدفت

 للبيع   المعروضة  الدواجن   لحوم  من           عشوائيا    جمعت  عينة  200  على  الدراسة  أجريت  حيث.  حمص
 –  الصدر )  وهي   الدواجن   لحوم   من  مختلفة  أجزاء   من   حمص  مدينة  أسواق  في   التجارية   المحلات  في

 الكيمياحيوية   والاختبارات  الجرثومي  الزرع  نتائج  أظهرت .  متساوية  بأعداد (  الكبد  –  الجناح  –  الفخذ
 مأخوذة  عينة  200  أصل  من   الدواجن  لحوم  من  عينة  37  أن  السلمونيلا  جراثيم  جنس  بعزل  الخاصة

 في   السالمونيلا  بجراثيم  للتلوث  العام  الانتشار  نسبة  وبلغت,  إيجابية  بأنها  حمص  مدينة  أسواق  من
 السالمونيلا   بجراثيم  للتلوث  انتشار  نسبة   أعلى  كانت  فقد % ,  18.5  حمص  مدينة  في  الدواجن  لحوم

 الجناح  في  السالمونيلا  بجراثيم  للتلوث  انتشار  نسبة  أدنى  كانت  بينما%  32  بلغت  حيث  الكبد  في
 جراثيم   أن   حيث  المستهلكين  صحة   على   خطر  وجود  على   مؤشر  النتائج  وهذه%  10  بلغت  حيث

  للصحة          تهديدا    تشكل  فهي  وبالتي  الغذاء   طريق  عن  المنقولة  الممرضة  المسببات  من  تعد  السالمونيلا
 .المجتمع  في العامة

  .حمصمدينة ، السالمونيلاجراثيم ، التلوث، لحوم الدواجن :الكلمات المفتاحية
   :مقدمةال

تقريبي   طيور  ثلاثةيقابله    شخصفكل    كبير  بشكل  البشر  عدد  يفوق   الدواجن  طيور  عدد  فإن  العالمية  للتقديرات        وفقا    بشكل 
(Mottet and Tempio, 2017)،  فلحوم الدواجن والبيض   العالم  بلدان  من  العديد  في  والبيض  الدواجن  لحوم  استهلاك  يتم  حيث

 ومنتجات  لحومكما أن هناك استهلاك كبير ل(.  Zaheer, 2015)بالنسبة للمستهلكين البشر           كفاءة    البروتين  أشكال  أكثر  من  تعد
 .(Alexandratos and Bruinsma, 2012) المتقدمة البلدان  فية وكذلك النامي البلدان  في  الدواجن

الدواجن   في  السالمونيلا  بجراثيم  التلوث  إن  التلوث  من   العامة  الصحة   على   للمخاطر   أفضل          مؤشرا    يعد  البيع  محلات  في   لحوم 
 هذه  ضمن  تكون   البيع  محلات  في   المباعة  لحوم الدواجنو   المستهلك  بين  اتصال  أول  أن  حيث.  المسالخ  في  السالمونيلا  بجراثيم

 الأمراض  لمسببات  المستهلك  لتعرض  مباشر  مصدر  بمثابة  تكون   قد   البيع  محلات  في  المباعة   لحوم الدواجن فإن  ثم  ومن,  المحلات
 جراثيم   مستوى   في   فعلي   انخفاض  إلى   يؤدي  قد   الكافي   والتبريد  الكافية   الصحية   المرافق  فإن   وكذلك,  الغذاء  طريق  عن  المنقولة

  .(Jimenez et al., 2002) البيع محلات في  المباعة لحوم الدواجن منتجات من  للعزل القابلة السالمونيلا

mailto:omran.faour@gmail.com


 2024آب /أغسطس 18-12(: 4)  11المجلة السورية للبحوث الزراعية  - فاعور و أوضه باشي

Faour and Oda Bashi – Syrian Journal of Agricultural Research – SJAR 11(4): 12-18 Augustus 2024 

13 

 أنواع   من  للعديد   حاملة   اللحوم   هذه  تجعل  للمستهلك  لحم   إلى  لتحويلها  الذبح   أثناء  الحيوانات  فيها  تمر  التي  المختلفة  المراحل  إن
  والبيئة   نفسها  المذبوحة   والحيوانات  العمال  من   الجراثيم  هذه  تأتي  حيث        كليا    عليها  القضاء  يمكن  لا   التي  الجراثيم

(Bell and Hathaway,1996). 
الدواجن  لحوم  أن  إلى  التقديرات  تشير  حيث  الملوثة,  الدواجن  بلحوم  الغذاء  طريق  عن  المنقولة  الأمراض  من  كبير  عدد  يرتبط 

عن   البشر 25مسؤولة  عند  المشافي  في  الاستشفاء  حالات  و  والأمراض  الجائحات  من   % 
(Akil and Ahmad, 2019 )(Thames and Sukumaran, 2020 ) 

 وكذلك ,  تنظيفها  يجري   التي   والأدوات  والمعدات  الأجهزة  مثل  والمراحل  المستويات  جميع  في  كبيرة  أهمية  لها  التنظيف  إجراءات  إن
 .(Easter et al., 1994) والعاملين التنظيف بعمليات المكلفون  الأشخاص

الدواجن،  معالجة  أثناء    العمال  وأيدي  والمعدات  الملوثة  الأسطح  مع  تتلامس  أن   النيئة  للحوم  يمكن  لحوم 
(Gurmu & Gerbinsae, 2013.) 

  منتجات  في  الميكروبات  نوعية  في  تؤثر  أن  يمكن  التي  الدقيقة  الحية  الكائنات  من        عددا    يحملوا  أن  اللحوم  هذه  لمتداولي  يمكن  كما
الدواجنأظا.  اللحوم بلحوم  المتعاملين  , القولونية  والاشريكية  السالمونيلا،  جراثيم  مثل  الضارة  الجراثيم  تؤوي   أن  يمكن  وحدها   فر 

 ( .Lawrie, 1998) البرازية والعقديات
  المستخدمة   السكاكين  في  الجرثومي  التلوث  تقييم  فعند,  للتلوث         مصدرا    تكون   أن         أيضا    يمكن  اليدوية  السكاكين  مثل  المعداتكما أن  

 المتواصل   الاستخدام  مثل  السيئة  الصحية  الممارسات  مع  السكاكين  في  ةالمرتفع  ةالجرثومي  ةلو الحم  تارتبط  الجزارين  قبل  من
 .(Gurmu and Gerbinsae, 2013)أثناء تقطيع الذبائح  الملوثة للسكاكين
  يمكن   المعالجة  مصانع  في         وأيضا  ,  اللحوم  منتجات  إلى  الجراثيم  نقل   على  تعمل  أن  الملوثة  للأسطح  يمكن  ذلك،  إلى  بالإضافة
  الجرثومي  التلوث  بحدوث  تسمح  أن  يمكن  الذي  والماء  الهواء  مثل  الملوثة  البيئية  للمصادر  التعرض

(Hoffman et al., 2010 .) 
 خلال  الصحية  الممارسات  غياب  ظل  في  الجرثومي  التلوث  حدوث  في  كبير  تأثير  لها  يكون   أن  يمكن  والأجهزة  المعدات  فإن  وكذلك
 (.Hoffman et al., 2010) البشري  للاستهلاك المعدة اللحوم إنتاج سلسلة

 السريع  التبريد لضمان بالإضافة, المستخدمة  والأدوات, العاملين وأيدي, والأحشاء  الجلد طريق عن تلوثأن حماية الذبائح من ال كما
 . (Stevenson & Bernard,1999)يقلل من مخاطرها الصحية على المستهلكين 

 ,النقل   أثناء  أو,  الرعاية  حظائر  في  المصابة  الطيور  مثل  عديدة  لمصادر  نتيجة  يكون   قد  السالمونيلا  بجراثيم  لحوم الدواجن  تلوث  إن
 العزولات  بين  قوية  علاقة   توجد  حيث,  المسلخ  ضمن  اللاحقة  والعمليات  الذبح   خط  نقـــــــاط  في  الأمعاء   محتويات  خلال   من  أو

 (.Arguello et al., 2013) السابقة  والمصادر الذبائح من المكشوفة
 .حمصأسواق مدينة في   في لحوم الدواجن السالمونيلاالتلوث بجراثيم تحديد نسبة انتشار  من الدراسة ومن هنا كان الهدف 

   :العمل رائقمواد وط
  :العيناتجمع 

الدراسة   عينات  العشوائية  جمعت  العينات  نمط   عام  من  الثاني  تشرين  شهر  ولغاية  أيار  شهر  من  الممتدة  الفترة  خلالباستخدام 
الدواجنمن  عينة    200  جمع  خلالها  تم  حيث  2022 للبيع  لحوم  التجارية  المعروضة  المحلات  وذلك   حمصسواق مدينة  لأ  في 
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  عينة   50  –  الصدر  من  عينة   50: ) الآتي  وفق   توزعها  وكانخلال اليوم الأول من عرضها في المحلات وبطريقة عرض متشابهة  
 .حمصمدينة دراسة انتشار وبائية مسحية في  لإجراء (الكبد  من عينة 50 – الجناح من عينة 50 – الفخذ من
  : لحوم الدواجنمعاملة عينات  -

ثم وضعت غرام    25وذلك بمقدار    حمصمن أماكن بيعها في أسواق مدينة    مشرط معقمباستخدام    الدواجنلحوم  نات  جمعت عي 
لإجراء التحاليل  المخبر                       تمهيدا  لنقلها إلىم    ˚4درجة    على  ةمبردفي حافظة خاصة    تثم وضعمخصصة    أكياس نايلون   مباشرة في

 .المخبرية
 :(Quinn et al., 2002)  يلي تم اتباع ما السالمونيلامن أجل الكشف عن الجراثيم التابعة لجنس و 
  عبوات في  ثم وزع    ,هذا الوسط  حضرحيث    نات مرق التتراثيو   في هذه المرحلة  استخدم:  في بيئة سائلة انتقائيةالإكثار    -2-2-1

 عند في الحاضنة    العبواتحضنت  ثم  ،  مرق التتراثيوناتعبوات  من    ةفردنم  عبوةفي  لحم    قطعةكل  ثم وضعت  ,  مل  /50بحجم /
 . ساعة 48-24لمدة م  °37الدرجة 

بيئوالإنماء  العزل    -2-2-2 انتقائيةصلب  ةفي  حضر    )XLD   )eoxycholateDysine Xylose Lآغار  استخدم  :  ة  والذي 
المنتجة.   الشركة  الجرثوميةباستخدام  وصب في أطباق بتري وفق تعليمات  أنابيب  من كل أنبوب  حقنت عروة    اللاقحة  مرق من 

   .ساعة 48-24لمدة م  37˚الدرجة  عند في الحاضنة  حضنت الأطباق ثم   XLDإلى منبت الإكثار 
تم   التحضين  مستعمرات  بعد  فيها  ظهرت  التي  المنابت  كل  النامية.  للمستعمرات  المزرعية  الخواص  دائريةصغير قراءة   ملساء   ة 

 .السالمونيلااعتبرت مستعمرات لجراثيم  خضراء أو رماديةمع لمعة ومركز أسود 
النامية  -2-2-3 للمستعمرات  الكيمياحيوي  ل:  التنميط  كيمياحيوية  اختبارت  عدة  إجراء   : هيو   السالمونيلاجراثيم  جنس  تحديد  تم 

 . اليورياز -أحمر الميتيل –الأوكسيداز  -السترات  –الكاتالاز  –فوكس بروسكاور  -الإندول 
 Statistical Analysis :التحليل الإحصائي -

 SPSS 20  (Statistical Package for Social Science  )(Kinnear andبرنامج  التحليل الإحصائي باستخدام    تم إجراء

Gray, 2011) . 
 حساب قيمةوذلك لمقارنة نسب الانتشار الوبائي المسجلة في النتائج وتم  Chi - Square Testمربع كاي  استخدام اختبار كما تم

P  ألفا    الاحتمالية المعنوية  مستوى  عند  الحرية    0.05وذلك  درجة  قيمة  الاعتبار  بعين  الأخذ  وفق   (DF= n-1)  حصائيةالإمع 
 القانون التالي: 

                                                    
 

 المشاهدة : القيمةO          القيمة المتوقعة :    E حيث
      2   : قيمة مربع كاي       n     الاحصائي : عدد المتغيرات المدرجة في النموذج  . 

 النتائج:  
  حمص في أسواق مدينة    السالمونيلاجراثيم  ب  التلوثللكشف عن    لحوم الدواجن عينة من    200  الفحوصات الجرثومية علىأجريت   

 وكانت النتائج وفق الآتي:
 : حمصأسواق مدينة في  في لحوم الدواجن السالمونيلللتلوث بجراثيم العام نتشار ال  -

( )
2

2 n n

n

O E

E


−
=



 2024آب /أغسطس 18-12(: 4)  11المجلة السورية للبحوث الزراعية  - فاعور و أوضه باشي

Faour and Oda Bashi – Syrian Journal of Agricultural Research – SJAR 11(4): 12-18 Augustus 2024 

15 

الدواجن   السالمونيلاللتلوث بجراثيم    إجمالية  انتشار  نسبة  الدراسة   سجلت لحوم   التلوث عدد حالات    بلغ  حيث%  18.5  بلغت  في 
الدواجن  السالمونيلاجراثيم  ب لحوم  مدينة  في    في  أصل    عينات  37  حمصأسواق  الدواجنعينة    200من  إجراء  التي    لحوم  تم 

المتبع وفق   السالمونيلاعليها للكشف عن تواجد جراثيم    كيمياحيويةرعية والالمز الفحوصات الجرثومية   البروتوكول  وذلك باستخدام 
 . المنهجية العلمية وأدرجت النتائج المخبرية مع البيانات والمعطيات الميدانية لاستخلاص النتائج موضوع الدراسة

 : حمصأسواق مدينة في  نوع لحوم الدواجنوفق  في لحوم الدواجن السالمونيلالتلوث بجراثيم نسب انتشار  -
تراوحت   حمصأسواق مدينة  في    نوع لحوم الدواجن وفق    في لحوم الدواجن   السالمونيلاللتلوث بجراثيم  سجلت الدراسة نسب انتشار  

حيث    الكبد  لحم المدروسة, حيث كانت أعلى نسبة انتشار في    لحوم الدواجن% من إجمالي عينات  ]18.5  –  10[  ضمن المجال
لوحظ وجود فروقات معنوية بين    وقد %  10  حيث بلغت النسبة  الجناح  لحم% وكانت أخفض نسبة انتشار في  18.5بلغت النسبة  
التلوث قيمة    نسبتي  كانت  الدلالة حيث  ),    P˂0.05  مستوى  رقم  عينات  1والجدول  عدد  يبين  الدواجن (  وعدد    لحوم  المدروسة 

في لحوم    السالمونيلاالتلوث بجراثيم  ونسب انتشار    السالمونيلاوعدد العينات السلبية لجراثيم    السالمونيلاالعينات الإيجابية لجراثيم  
% 95, وكذلك الحد الأعلى والحد الأدنى لمجال الثقة عند الدرجة  حمصأسواق مدينة    فيالمختلفة   نوع لحوم الدواجنوفق    الدواجن

( فيبين 1أما الشكل رقم ),  حمصأسواق مدينة  في مناطق الدراسة في    في لحوم الدواجن   السالمونيلاالتلوث بجراثيم  لنسب انتشار  
  .حمصأسواق مدينة  في  نوع لحوم الدواجنوفق  في لحوم الدواجن السالمونيلاالتلوث بجراثيم نسب انتشار 

 حمص أسواق مدينة في  نوع لحوم الدواجنوفق  في لحوم الدواجن السالمونيلالتلوث بجراثيم نسب انتشار  :(1الجدول)
عدد العينات   نوع اللحم 

 المدروسة

عدد العينات  

 الإيجابية

عدد العينات  

 السلبية

نسبة الانتشار 

% 

 % لنسبة الانتشار 95حد الثقة 

 الحد الأعلى  الأدنى الحد 

 14.00a 9.19 18.81 43 7 50 الصدر 

 18.00a 12.68 23.32 41 9 50 الفخذ 

 10.00a 5.84 14.16 45 5 50 الجناح 

 32.00b 25.53 38.47 34 16 50 الكبد 

 23.88 13.12 18.50 163 37 200 المجموع

الرموز   معنوية  a    ,bتدل  فروقات  وجود  العمود  على  نفس  ضمن  اختلافها  حال  مربع   في  اختبار  باستخدام   وذلك 
 P<0.05حيث اعتبرت الفروقات معنوية عند  SPSS 20في البرنامج الإحصائي   Chi-Square Testكاي     

 
 حمصأسواق مدينة في لحم ال نوع وفق لحوم الدواجن  في السالمونيلبجراثيم التلوث نسب انتشار  :(1الشكل )
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 المناقشة: 
 المدروسة.عينات ال% من إجمالي 18.5 في لحوم الدواجن السالمونيلاجراثيم التلوث ب بلغت نسبة

عوامل حيث أن الحمولة الجرثومية العالية  العديد من القد يرتبط ب  لحوم الدواجن في  بالمسببات الجرثومية    التلوثأن    على الرغم من
تعدفي   الدواجن  على    لحوم  المستهلكمؤشر  صحة  على  خطر  فوجود  مدى  ,  حول  الدراسات  من  العديد  أجريت  لحوم   تلوثقد 

في   تلوث                          الجرثومية الأكثر شيوعا  لل  المسبباتمن بين    السالمونيلاجراثيم    حيث تعدمتفرقة.    مناطقفي    السالمونيلاجراثيم  الدواجن ب
 .(Thames and Sukumaran, 2020) لحوم الدواجن

التوافقت   مع  هذه  الدراسة  هذه  إليه  نتائج  توصل   لجراثيم  الجرثومية  الحمولة  تقدير  عند(  Yazaji and Azizia, 2012)ما 
                                     وذلك نظرا  لاتباع نفس الشروط المتعلقة [%  40-18]  بين  تراوحتالزبداني والتي  و   وبرزةباب توما وجرمانا    في منطقة  السالمونيلا

  .المناطق  في تلك بعمليات إنتاج ونقل وبيع لحوم الدواجن 
في  السالمونيلاأجريت في المزة وأبو رمانة بدمشق  للكشف عن تواجد جراثيم  م تتوافق نتائج هذه الدراسة مع الدراسة التيلفي حين 

جراثيم   انتشار  نسبة  كانت  حيث  الدواجن  في  10  السالمونيلالحوم  فيها%  تباع  التي  التجارية  الدواجن    المحلات   لحوم 
(Yazaji and Azizia, 2012) في تلك المناطق.  وقد يكون السبب وراء ذلك الممارسات الصحية المتبعة 

       نظرا   %  32خرى  الأالذبيحة  على من بين أجزاء  في كبد الدواجن هي الأ  السالمونيلا  جراثيمبالتلوث    أن نسبة انتشاربالدراسة    بينت
مدن سورية أجريت في    دراسات  عدة مع    توافقتهذه النتائج  الأحشاء الداخلية الأخرى أثناء تجويف ذبائح الدواجن,  الكبد من    لقرب

الكبد    القنيطرة ومحافظة  مدينةكمدينة درعا و أخرى    وذلك بنسب  السالمونيلابجراثيم       ا  تلوثالأعلى  ريف دمشق حيث كانت عينات 
 (. Al-Hanoun, 2013) ةقاربمت

 فقد كانت،  السالمونيلاالدراسات السابقة التي نفذت للكشف عن تلوث لحوم الدواجن بجراثيم  العديد من    مع  نتائجنا  توافق ت  كما لم
% 4.2ولاية واشنطن    في كل من  متباينةالأسواق المحلية  المعروضة للبيع في  في لحوم الدواجن    السالمونيلانسبة انتشار جراثيم  

(Zhao et al., 2001  ) 40جورجيا  ولاية  في  و  %(Guran et al., 2017)  دارة الغذاء والدواء         ووفقا  لإ  FDA Food and Drug 

Administration)  12في أمريكا    في لحوم الدواجن  السالمونيلا جراثيم  ( فقد بلغت نسبة انتشار  %(FDA, 2020  )  كوريا وفي 
 Alshawabkeh% )41  الأردنوفي    (Fuzihara et al., 2000)%  42  البرازيل  وفي  (Chang, 2000)  %25.9  الجنوبية

and Yamani, 1998)    نسبة في  التباين  هذا  الإن  الدواجن    السالمونيلابجراثيم    تلوثانتشار  لحوم  لعدةفي   وهي  أسباب  يعود 
التي تختلف من  و وعرضها في أماكن البيع  اللحوم    وتسويق المنتجات وطرق حفظاختلاف نظم التربية والإنتاج والذبح والتجويف  

 (.Hangombe et al., 1999) أخرى منطقة إلى 
 الستنتاجات والتوصيات:  

 بلغت قد    حمص أسواق مدينة  ي  ففي لحوم الدواجن    السالمونيلانسبة انتشار التلوث بجراثيم  من خلال نتائج هذه الدراسة تبين بأن  
انتشارتبين  كما  ,  %  18.5 بلغت  الكبدفي    السالمونيلاتلوث بجراثيم  لل  بأن أعلى نسبة  التلوث  حيث  لا يزال   لذلك%.  32  نسبة 
جراثيم    انتشار بسبب  بالغذاء  المنقولة  الدواجن    السالمونيلاالأمراض  لحوم  لأن  نظرا   العامة  الصحة  على  بارزا   خطرا   عد ت                                                          يشكل 

جيدا    المهم  السالمونيلالجراثيم                  مستودعا   فمن  الدواجن  بيع  لمحلات،  الصحيةتحسين    لحوم  حدوث   الممارسات  لتقليل  باستمرار 
في   التلوثتساهم في حدوث    التيالأخرى    معديةال  مسبباتال  للبحث عنكما نوصي بإجراء دراسات مكملة    ,منتجاتالفي    التلوث

 . لحوم الدواجن
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Abstract: 

This study aimed to determine the prevalence of contamination by 

Salmonella in Chicken meat in the markets of Homs city. The study was 

conducted on 200 samples of Chicken meat offered for sale in shops in the 

markets of Homs city, which were collected randomly from different parts 

of Chicken meat (breast – thigh – wing – liver) with equal numbers. The 

results of bacterial isolation and biochemical tests showed that 37 samples 

of Chicken meat out of 200 samples taken from the markets of Homs city 

were positive. The overall prevalence of contamination by Salmonella in 

chicken meat in Homs city was 18.5%. The highest prevalence of 

contamination by Salmonella was in the liver, reaching 32%, while the 

lowest prevalence of contamination by Salmonella was in the wing, where it 

amounted to 10%. These results are an indication of a risk on the health of 

consumers, as Salmonella is among the pathogens of foodborne diseases, 

which threat public health in community. 
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