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 حماة في أسواق مدينة جراثيم السلمونيلة ب الحليب البقري  ثالتقييم الصحي لتلو 

 (2)ماهر أوضه باشيو   (*1)عمران فاعور
 سورية. ، حماة، حماة جامعة، البيطري  الطب كلية ،الحيوان أمراض قسم( 1)
 سورية. ، حماة ،حماة جامعة ،البيطري  الطب كلية ،الصحة العامة والطب الوقائي قسم( 2)
 .( omran.faour@gmail.com:   ، البريد الإلكترونيعمران فاعور. دللمراسلة: *  )

  
 19/12/2023:القبول تاريخ                       13/09/2023  تاريخ الاستلام:

 ملخص ال
يعد مصلدر ططر عل  حلحة المسلتيلكي   Salmonellaجراثيم السللمونيلة  إن تلوث الحليب البقري ب

 انتشللللللار نسللللللبة تحديد  إل   الدراسللللللة  هدفتوم  هوا ه م  حدوث تسللللللمم عنائي عود تواوله  لما يسللللللبب
 أجريت   حيث . حماة مديوة  أسللللللوا  في الحليب البقري   في Salmonellaجراثيم السلللللللمونيلة  ب التلوث

 التجارية المحلات في للبيع  المعروض  الحليب البقري  م            عشللللللوائيا    جمعت عيوة 120  عل   الدراسللللللة
 أظيرت .حماة مديوة سلللللللوا الجووبي ( م  أ –الشلللللللمالي   –الغربي   –قطاعات متعددة )الشلللللللرقي    في

السلللللللللللللللمونيلللللة   جوس  بعزل  الخللللاحللللللللللللللللللة  الكيميللللاحيويللللة  والاطتبللللارات  الجرثومي  الزرع  نتللللائ  جراثيم 
Salmonella حماة مديوة أسلوا  م  مأطوذة عيوة 120  أحل  م   الحليب البقري  م  اتعيو 8  أن 

الحليب   في Salmonellaالسلللللللللللمونيلة  جراثيم  ب للتلوث  العام الانتشللللللللللار نسللللللللللبة  وبلغت  إيجابية  بأنيا
جراثيم السلللللللللللللللمونيلللة ب  للتلوث  انتشلللللللللللللللار  نسللللللللللللللبللة  أعل   كللانللت  فقللد   %6.67  حمللاة  مللديوللة  في  البقري 

Salmonella للتلوث  انتشللللللللار نسللللللللبة  أدن   كانت  بيوما% 13.33  بلغت حيث  شللللللللرقيالقطاع ال  في 
 الوتلائ   وهلن %  3.33  بلغلت  حيلث غربي والجووبيالقطلاع ال  في  Salmonellaجراثيم السلللللللللللللللمونيللة  ب

 م  تعد Salmonellaجراثيم السلللمونيلة  أن حيث المسللتيلكي  حللحة  عل  ططر وجود  عل   مؤشللر
 .المجتمع في العامة للصحة         تيديدا   تشك  فيي وبالتي الغناء طريق ع  الموقولة الممرضة  المسببات

 Salmonellaجللللللراثيم السلللللللمونيلة ، الميكروبللللللي التلللللللوث ،الحليللللللب البقللللللري  :الكلمااااااات الم تاحيااااااة
 . حماةمديوة ، 

   :مقدمةال
قد يرتبط بالعديد م  العوام  حيث أن الحمولة الجرثومية العالية   الحليب البقري عل  الرعم م  أن التلوث بالمسللللللببات الجرثومية في  

الحليب تعد مؤشلللللر عل  وجود ططر عل  حلللللحة المسلللللتيلع  فقد أجريت العديد م  الدراسلللللات حول مد  تلوث   الحليب البقري في  
م  بي  المسللللللللللللللببات  Salmonellaجراثيم السلللللللللللللللمونيلة  في مواطق متفرقة. حيث تعد   Salmonellaجراثيم السلللللللللللللللمونيلة  ب  البقري 

 (.Yagoub et al., 2005) الحليب البقري للتلوث في  المؤديةالجرثومية 
   م   1885  عام  في  Daniel E. Salmon  العالم  قب   م   مرة  أول  Salmonellaالسلمونيلة    جراثيملت  عز 
(Salmon & Smith, 1885 )  السلمونيلة وتعد Salmonella  حقيقي  قلق مصدر وتشك  الغناء عل    المحمولة الأمراض  أهم م  

 إل    Salmonella  ةلسلمونيلجراثيم ال  المصلية  الأنماط  وتوتمي  (Andrews and Baumler, 2005)  والوامية  المتطورة  البلدان  في
 :  نوعي 

mailto:omran.faour@gmail.com


                             2025نيسان/ أبريل   117-110(2) 12المجلة السورية للبحوث الزراعية  –ور و أوضه باشيفاع

Faour and Oda Bashi–Syrian Journal of Agriculture Research- SJAR 12(2): 110-117-April 2025 

111 

S.bongori  مصليا         نمطا   20 عل  تحوي  و         
S.enterica  هي أنواع تحت  6 إل  تقسم و        مصليا         نمطا   2443 تحوي  و  : 

I (enterica), II (salamae), IIIa (arizonae), IIIb (diarizonae), IV (houtenae), and VI (indica). 
 والأمعاء  المعدة  والتياب  التيفية  الحم   هي  المرض  م   أشكال  عدة  الإنسان  عود  Salmonella  السلمونيلةجراثيم    تسببحيث  

 2179/2007  رقم  السورية   القياسية  المواحفة  حددتولنلع    (Darwin and Miller, 1999)  الدموي   والإنتان(  الغنائي  التسمم)
  السلمونيلة   جراثيم  م   طالي   يكون   بأن  البشري   للاستيلاك  المعد  الخام  الحليب  موتجات  في  توافرها   الواجب  الصحية  الشرط

Salmonella. 
 الحليب  طريق  ع   وحلت  إذا  موخفضة  الجرعة  هن   تكون   و  CFU/g  910  إل   1  م   المرض  لحدوث  اللازمة  الجرعة  تتفاوت حيث  
 (.Darwin and Miller, 1999) المعدة حموضة تأثير م  تقل  لأنيا والجبوة
 زيادة  إل   وتؤدي  المعوية  الليمفاوية  الأوعية   طلال   م   تدط   الدقيقة  الأمعاء  إل   Salmonella  السلمونيلة   عصيات  تص   عودما
 في  اللمفاوية للأنسجة  مويا الأعضاء م  الكثير في توتشر ثم الدموية للدورة مويا وتص  الصدرية  للقواة وتوتق   الأوعية هن  نفاذية
 وحدوث  كاذب  عشاء  وتشك   الأمعاء  تجويف  في   اللمفي  السائ   وتدفق  السوائ    تراكم  إل   يؤدي  مما         كبيرا          ضررا    بيا  وتحدث  الأمعاء
   (.Arun , 2007) إسيال
تغنية جيدة لما    الحليب  يؤم   حيث  سورية،   في  الأطفال  وطاحة   الإنسان  لصحة   الأساسية  الغنائية  المواد   م   ومشتقاته  الحليب  يعد

% 90  يشك   الأبقار  حليب  إن  حيث  البقرة،   ضرع  م   يأتي  العام  مدار   وعل   وموتجاته  الحليب  ومعظم  ،يحتويه م  عواحر عنائية
  وإن  علييا،  وتغن مون القدم    الإنسان  عرفيا  عنائية  مادة  الحليبيعد  كما  (.  Ekici et al., 2004)   العالم  في   الموجود  الحليب  م 
 الحليب  ويعد  والصحية،  الغنائية  برفاهيتيا  والاهتمام  الحضاري   تقدميا   أوجه أحد  ع   يعبر  المعاحرة  المجتمعات  في  استيلاكه  كثرة
 والفيتاميوات   المعدنية  والعواحر   الحليب  وسكر  والدسم   البروتي   م   جيدة   نوعية  عل    يحوي   حيث  متكاملة  عنائية  مادة  ما   حد  إل 
(O'Connor & Tripathi, 1991) . 

  لاحتوائه   بالإضافة   معدنية  عواحر  ةتسع  يحوي   حيث  متكام   كغناء  الحليب  أهمية  إل  (  Javaid et al., 2009)  الباحث  أشار   وقد
 للحفاظ   للمستيلع  الضرورية   والعواحر  البروتي   إيصال   في     ا  مميز      ا  دور   تلعب  الحليب  مشتقات  استيلاك  نإو    الكازائي   بروتي   عل 
 نكما أ.  مخاطر  عدة  يسبب  بالجراثيم  تلوثيا  نإف  لنا  الإنسان  لوجبات       جدا    ضرورية  المشتقات  هن   نإو   جيد،  بشك   ححته  عل 

  لأن           تقريبا    ومواسبة  قليلة  بكميات  ولو   أطنها  م   لابد  إذ   حياته  طوال   بالكام   موتجاته  أو  الحليب  ع   الاستغواء  يستطيع  لا  الإنسان
  الوجبة   م   إلزامي  جزء  وهو  (Haridy, 1992)  المختلفة  الحيوية  نشاطاته  ممارسة  م   السوي   الإنسان  تمك   الغنائية  المواد  هن 

 (. Javaid et al., 2009) الأطفال لومو بالوسبة هو كما الحوام  للأميات اليومية
الرطوبة    مركزة  عنائية  مواد  وجود  بسبب    كبيرة  بأعداد  الجراثيم  وتضاعف  لومو  وسط  ومشتقاته  الخام  الحليب  ديعوكنلع 

(Ekici et al., 2004)   الجراثيم  بتكاثر        أيضا    يرتبط  ب   التلوث  بسبب  فقط  ليس  الحليب  في  الجراثيم  م   كبير  عدد   وجود  وإن 
 . (Yagoub et al., 2005) عود عدم تطبيق ظروف تبريد مواسبة أو  سيئة الحفظ شروط كانت إذا  وطاحة فيه وتضاعفيا

  حيث  الدقيقة،  بالأحياء  ملوث  وعير  الحافظة  المواد  م   وطالي  الووعية  عالي  عناء  عل   متزايد  طلب  وجود  الأطيرة   الآونة  فيلوحظ  
  إذا   وطاحة .  العالم   دول   لجميع  الكبر    الأهمية  ذات  المشاك   م   الغناء   وسلامة  الغناء    طريقع  ولةوقالم  المشتركة  الأمراض  تعد

 عرفتيا   كما  الغناء  ع  طريق  ولةوقالم  والأمراض   بالغناء  ةوقولالم  الأمراض  م   يعانون   العالم   في  الأشخاص  م %  50  أن  علموا
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وظيور الأعراض   التأثير  هنا   لإحداث  كافية  بكميات  ممرضة  عوام    تحتوي   أطعمة  تواول  يسببه  رضم   أي  هي   العالمية  الصحة   موظمة
 . (WHO, 1997) التياب أو تسمم كحالات عادة وتصوف  الأفراد  م  مجموعة أو فرد  لد 
 Staphylococcus aureus  النهبية  العوقودية  المكورات  ومشتقاته  الحليب  طريق  ع   للإنسان  توتق   التي  الجراثيم  أهم  بي   وم  

 Escherichia coli القولونية الإشريكية و  Salmonellaالسلمونيلة ) وأهميا Enterobacteriaceae فصيلة  م  المعوية والجراثيم
 .Brucella (Yagoub et al., 2005) البروسيلة  إل  بالإضافة( Enterobacter والانتروباكتر Klebsiella والكلبسيلة

أكلللللللد  هلللللللنا  كلبليلرة،  بلللللللأعلللللللداد  اللجلراثليلم  وتضلللللللللللللللللللللاعلف  للولملو  ملثلللللللاللي  وسللللللللللللللط  اللخلللللللام  اللحللليلللللللب  ديلعللللللل   اللبلللللللاحلثليل   مل   كللللللل    ملللللللا 
(Haridy, 1992; Ekici et al., 2004) الباحث بي . كما (Scherrer, 2004 )تصلللللل   الخام الحليب  في  الموجودة الجراثيم  أن  

 . البيئي التلوث طريق ع  أو  سريري  تحت أو سريري  ضرع بالتياب المصابة الحيوانات م  مباشرة إليه
 الحليب يحوي   الحالة هن   وفي  الضللللرع  حلمة وفتحة قواة  عبر  مويا  متعددة بطر   الحلابة  عملية  طلال  بالجراثيم  الحليب  تلوث يحدث
  الإفرازي   بعلللللد  التلوث  أملللللا  ،(secretary contamination)  الإفرازي   بلللللالتلوث  يعرف  ملللللا  وهلللللنا  الجراثيم  م   مئلللللات  علللللدة  عل 
(Postsecretory contamination  )وعير ممرضلللللللة  جراثيم  مويا   ضلللللللرعال م   الحليب طروج بعدبعدة أنواع م  الجراثيم   فيحدث  

 أو  الحليب نق   أثواء  أو  جمع أثواء أو  الحلابة  تجييزات م  أو  الحيوان م   أو  المحيط  الجو م   التلوث  هنا مصلدر ويكون   ممرضلة
  .(Ahmed et al., 2001; Soomro et al., 2002; Farzana et al., 2004) نفسه الحلاب م 

 الحليب   بأن  (Bramley & McKinnon, 1992)  والباحثان  ،(CDC, 2018)والوقاية مويا    ذكرت مراكز السيطرة عل  الأمراض
 ،Enterococcus faecalis  البرازية  المكورات   Salmonella   السلمونيلة)  مث   الجراثيم  م   أنواع  عل    يحوي   أن  يمك   مبسترال  عير

  نتيجة   الضرع  مصدرها  ويكون (  Streptococcus Agalactiae  جلاكتيةالأ  العقدية  ،Staphylococcus aureus  النهبية  العوقودية
  الحليب   في   للجراثيم  الكلي  العدد  ويعتمد   الحليب  في  الجراثيم  م        جدا    كبير  عدد  بإفراز  الضرع  يقوم  حيث  الضرع،  بالتياب  إحابته
 .الالتياب ومرحلة للالتياب المسببة الجرثومية العترة نوع عل  الضرع بالتياب البقرة إحابة  عود

 مبررات البحث:
 فقد يكون                                     يشلللك  ططرا  بارزا  عل  الصلللحة العامة    Salmonellaجراثيم السللللمونيلة  لا يزال انتشلللار الأمراض الموقولة بالغناء بسلللبب 

 التلوث انتشللللار                                           ونظرا  لعدم وجود دراسللللات حديثة ع  تحديد نسللللب    Salmonellaجراثيم السلللللمونيلة  ل      حاملا  الملوث  الحليب البقري 
 .  كان لابد م  إجراء هنا البحثحماة مديوة أسوا  في البقري  الحليب في Salmonella السلمونيلة  بجراثيم

 هدف البحث:
 .حماةأسوا  مديوة في  الحليب البقري في  Salmonellaجراثيم السلمونيلة التلوث بانتشار   تحديد نسب

   :العمل رائقمواد وط
  :العيناتجمع 

 حيث   2023  عام  م   أيلول  شير  ولغاية  نيسان  شير  م   الممتدة  الفترة   طلالباستخدام نمط العيوات العشوائية  جمعت عيوات الدراسة  
وذلع طلال اليوم الأول م     حماةسوا  مديوة  لأ  في المحلات التجارية  للبيع  المعروض  الحليب البقري م   عيوة    120  جمع  طلاليا  تم

  حيث تم جمع جووبي(  -شمالي    -عربي    –)شرقي    ذلع بعد تقسيم المديوة إل  أربع قطاعات رئيسيةو في المحلات          حباحا   عرضيا  
 .حماةمديوة دراسة انتشار وبائية مسحية في  لإجراء ك  قطاع م  عيوة 30
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   :الحليب البقري معاملة عينات 

في   تثم وضع   م   25وذلع بمقدار    حماةم  أماك  بيعيا في أسوا  مديوة    ةمعقم  عبواتباستخدام    الحليب البقري وات  جمعت عي 
 . لإجراء التحالي  المخبريةالمخبر                     تمييدا  لوقليا إل م  ˚4درجة   عل   ةمبردحافظة طاحة 

 :(Quinn et al., 2002)  يلي تم اتباع ما السلمونيلةم  أج  الكشف ع  الجراثيم التابعة لجوس و 
عبوات  في  ثم وزع     هنا الوسط  حيث حضر  ماء الببتون في هن  المرحلة    استخدم:  انتقائيةعير  في بيئة سائلة  الإكثار    -2-2-1

 . ساعة  48-24لمدة م  °37الدرجة  عودفي الحاضوة  ثم حضوت العبوات ، م  الحليب 25  ثم تم إضافة   م  /225بحجم /
  عبوات في  ثم وزع     هنا الوسط  حضرحيث    نات مر  التتراثيو   في هن  المرحلة  استخدم:  في بيئة سائلة انتقائيةالإكثار    -2-2-2

/ أضيف   م   /10بحجم  الببتون   ميكروليتر  100  ثم  بماء  الممدد  الحليب  عيوة    م   ك   مر  عبوات  م     ةفردوم  عبوةفي  م  
 . ساعة 48-24لمدة م   °42الدرجة  عود في الحاضوة  العبواتحضوت ثم ، التتراثيونات

حضر وحب   والني  )XLD   )eoxycholateDysine Xylose Lآعار  استخدم  :  ة انتقائيةحلب  ةفي بيئوالإنماء  العزل    - 2-2-3
إل  مر  الإكثار م  أنابيب م  ك  أنبوب  حقوت عروة  اللاقحة الجرثوميةباستخدام في أطبا  بتري وفق تعليمات الشركة الموتجة. 

   .ساعة 48-24لمدة م  37˚الدرجة  عودفي الحاضوة  حضوت الأطبا  ثم  XLDموبت 
ومركز  ملساء ة دائريةحغير للمستعمرات الوامية. ك  الموابت التي ظيرت فييا مستعمرات  قراءة الخواص المزرعيةبعد التحضي  تم  

 .Salmonellaجراثيم السلمونيلة اعتبرت مستعمرات ل طضراء أو رمادية مع لمعة أسود 
 Salmonellaجراثيم السلمونيلة  جوس  تحديد  تم إجراء عدة اطتبارت كيمياحيوية ل:  التوميط الكيمياحيوي للمستعمرات الوامية  -2-2-4
 .اليورياز -أحمر الميتي  –الأوكسيداز  -السترات  –الكاتالاز  –فوكس بروسكاور  -الإندول   :هيو 

  :التحليل الإحصائي
SPSS 20 (Statistical Package for Social Science )برنللللام  التحليلللل  الإحصللللائي باسللللتخدام  تللللم إجللللراء

(Kinnear and Gray, 2011). 
 حسلاب قيمةوذلع لمقارنة نسلب الانتشلار الوبائي المسلجلة في الوتائ  وتم  Chi - Square Testمربع كاي  اسلتخدام اطتبار  كما تم

P  حصائيةالإمع الأطن بعي  الاعتبار قيمة درجة الحرية    0.05وذلع عود مستو  المعووية ألفا   الاحتمالية  (DF= n-1)  وفق قانون
 .مربع كاي

  :  النتائج
في أسوا    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  ب  التلوثللكشف ع     الحليب البقري عيوة م     120  الفحوحات الجرثومية عل أجريت  
 وكانت الوتائ  وفق الآتي:  حماةمديوة 

  :حماةأسواق مدينة  في   الحليب البقري في  Salmonellaجراثيم السلمونيلة للتلوث بالعام  نتشار ال 

السلمونيلة  للتلوث ب  إجمالية  انتشار  نسبة  الدراسة  سجلت البقري في    Salmonellaجراثيم  عدد   بلغ  حيث%  6.67  بلغت  الحليب 
الحليب عيوة    120م  أح     عيوات  8  حماةأسوا  مديوة  في    الحليب البقري في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  ب  التلوثحالات  
وذلع   Salmonellaجراثيم السلمونيلة  علييا للكشف ع  تواجد    كيمياحيويةرعية والالمز تم إجراء الفحوحات الجرثومية  التي    البقري 

البروتو  العلميةباستخدام  المويجية  وفق  المتبع  والمعطيات    (Quinn et al., 2002)  كول  البيانات  مع  المخبرية  الوتائ   وأدرجت 
 . الميدانية لاستخلاص الوتائ  موضوع الدراسة
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 :حماةأسواق مدينة في  البقري الحليب نوع وفق  الحليب البقري في  Salmonellaجراثيم السلمونيلة التلوث بنسب انتشار 
 حماة أسوا  مديوة  في    الدراسة   قطاعاتوفق    الحليب البقري في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  للتلوث بسجلت الدراسة نسب انتشار  

القطاع  المدروسة  حيث كانت أعل  نسبة انتشار في    الحليب البقري % م  إجمالي عيوات  ]13.33  –  3.33[  تراوحت ضم  المجال
لوحظ   وقد%  3.33  حيث بلغت الوسبة  غربي والجووبيالقطاع ال% وكانت أطفض نسبة انتشار في  13.33حيث بلغت الوسبة    الشرقي

التلوثوجود فروقات معووية بي    الوتائ  تعد مخالفة للمواحفة  P˂0.05  مستو  الدلالةحيث كانت قيمة    نسبتي   القياسية   وهن  
الحليب ( يبي  عدد عيوات  1والجدول رقم )   Salmonella  السلمونيلة  جراثيم  م   طالي الحليب    يكون   بأن   2179/2007  رقم   السورية
 Salmonellaجراثيم السلمونيلة  وعدد العيوات السلبية ل  Salmonellaجراثيم السلمونيلة  المدروسة وعدد العيوات الإيجابية ل  البقري 

  وكنلع الحد حماةمديوة    في   دروسةالم  القطاعات وفق    الحليب البقري في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  التلوث بونسب انتشار  
في   الحليب البقري في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  التلوث ب% لوسب انتشار  95الأعل  والحد الأدن  لمجال الثقة عود الدرجة  

الحليب  في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  التلوث ب( فيبي  نسب انتشار  1أما الشك  رقم )   حماةأسوا  مديوة مواطق الدراسة في  
   .حماةأسوا  مديوة في    قطاعات الدراسةوفق  البقري 

  حماةأسواق مدينة في  الدراسة قطاعات وفق  الحليب البقري في  Salmonellaجراثيم السلمونيلة التلوث ب( نسب انتشار 1الجدول رقم )
عدد العينات   قطاعات الدراسة

 المدروسة

عدد العينات  

 الإيجابية

عدد العينات  

 السلبية

نسبة الانتشار 

% 

 % لنسبة الانتشار 95حد الثقة 

 الحد الأعلى  الحد الأدنى 

 13.33a 8.62 18.04 26 4 30 القطاع الشرقي 

 3.33b 0.85 5.82 29 1 30 القطاع الغربي 

 6.67b 3.21 10.12 28 2 30 القطاع الشمالي 

 3.33b 0.85 5.82 29 1 30 القطاع الجنوبي 

 10.12 3.21 6.67 112 8 120 المجموع

الرموز   معووية  b  و  aتدل  فروقات  وجود  العمود   عل   نفس  ضم   اطتلافيا  حال  مربع   في  اطتبار  باستخدام   وذلع 
 P<0.05حيث اعتبرت الفروقات معووية عود  SPSS 20في البرنام  الإحصائي  Chi-Square Testكاي    

 
 حماة أسواق مدينة في  قطاعات الدراسةوفق  الحليب البقري  في  Salmonella مونيلاالجراثيم الس بالتلوث ( نسب انتشار 1)الشكل 
 المناقشة: 

 المدروسة.عيوات  ال% م  إجمالي  6.67  الحليب البقري في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  تلوث بلل  Overallالإجمالية    وسبةالبلغت  
بقري ال  الحليبتلوث    ة  نسب  حيث كانت  (Mcmanus & Larnier, 1997)  الباحثانما توح  إليه  توافقت نتائ  هن  الدراسة مع  

 .الأمريكية المتحدة الولايات في % 4.1 هي Salmonellaجراثيم السلمونيلة ب

13.33%

3.33%

6.67%

3.33%

0%

2%
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 تلوث    نسبةفي كودا حيث بلغت  (  McEwen et al., 1998)  ي الباحث   اهاأجر   م تتوافق نتائ  هن  الدراسة مع الدراسة التي لفي حي   
 . Salmonella 1.23%جراثيم السلمونيلة ب البقري  الحليب
، Salmonellaجراثيم السلمونيلة  ب  الحليب البقري الدراسات السابقة التي نفنت للكشف ع  تلوث  العديد م     مع  نتائجوا  توافق ت  كما لم

في    متبايوةالأسوا  المحلية  للبيع في   المعروض  الحليب البقري في   Salmonellaجراثيم السلمونيلة  التلوث بنسبة انتشار    فقد كانت
. % 0.2  البقري قد بلغت  الحليب  في  انتشارها  نسبة  أن(  Humphrey & Hart, 1988)  انالباحثالمملكة المتحدة حيث وجد    ك  م 

 .  % 0.16 إيرلودافي  Salmonellaجراثيم السلمونيلة ب البقري  الحليب تلوث نسبة أنب( Mary et al., 1992) الباحثكما وجد 
جراثيم السلمونيلة   انتشار  نسبة  بأنفي مصر    (Haridy, 1992)  الباحث و في العرا     (Othman et al., 2008)  الباحثي   ذكركما  

Salmonella 0 كانت معدومة بمواطقيم المحلية الأسوا   في للبيع المعروض البقري  الحليب في.% 
 في   Salmonellaجراثيم السلمونيلة    نتشارلامرتفعة  نسبة    سجلوا(  Castañeda-Salazar et al., 2021الباحثي  )بالمقاب  فإن  

 وكنلع كانت الوسبة مرتفعة في البحث الني أجرا    % في كولومبيا20.5بلغت    المحلية   الأسوا    في  للبيع  المعروض  البقري   الحليب
 %.15.3 الانتشار  حيث بلغت نسبة تاندوجام في باكستان( في مديوة Baloch et al., 2015) الباحثي 

 أسباب  يعود لعدةفي الحليب البقري في الأسوا  المحلية    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  في نسب انتشار التلوث بهنا التباي   إن  
ووجود حالات التياب ضرع  واطتلاف طر  جمع    إجراءات الأم  الحيوي في مزارع تربية الأبقار اطتلاف نظم التربية والإنتاج و   وهي

 في أماك  البيع. المتبعة الصحية الممارساتو العيوات وطريقة أطنها  بالإضافة إل  درجة حرارة حفظ الحليب 
 : الستنتاجات

 ما يلي:م  طلال نتائ  هن  الدراسة تبي  
قد    حماةي أسوا  مديوة  ف  الحليب البقري في    Salmonellaجراثيم السلمونيلة  التلوث بنتشار  لا  Overallالإجمالية  وسبة  الن  إ   -1

 . %6.67بلغت 
بإ   -2 للتلوث  انتشار  نسبة  أعل   السلمونيلة  ن  الفي    Salmonellaجراثيم  حماة  القطاع  لمديوة  بلغتشرقي  التلوث  حيث   نسبة 

13.33.% 
 التوصيات: 

 .التلوثلتقلي  حدوث  الحليب البقري  بيع محلات فيتحسي  الممارسات الصحية باستمرار  -1
 . الحليب البقري في  التلوثتساهم في حدوث  التيالأطر   معديةال مسبباتال للبحث ع إجراء دراسات مكملة  -2
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Abstract 

Contamination of cow milk by Salmonella is a risk source to health of 

consumers because it causes food poisoning when it is consumed, so this 

study aimed to determine the prevalence of contamination by Salmonella in 

cow milk in the markets of Hama city. The study was conducted on 120 

samples of cow milk offered for sale in shops in the markets of Hama city, 

which were collected randomly from different parts of city (east – west – 

north – south) with equal numbers. The results of bacterial isolation and 

biochemical tests showed that 8 samples of cow milk out of 120 samples taken 

from the markets of Hama city were positive. The overall prevalence of 

contamination by Salmonella in cow milk in Hama city was 6.67%. The 

highest prevalence of contamination by Salmonella was in east part, reaching 

13.33%, while the lowest prevalence of contamination by Salmonella  was in 

west and south parts, where it amounted to 3.33%. These results are an 

indication of a risk on the health of consumers, as Salmonella is among the 

pathogens of foodborne diseases, which threat public health in community. 

Key words: cow milk,  salmonella,  microbial contamination,  Hama city. 
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